
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

La Carte 
 



Les Entrées  

 

Farandole de hors d’œuvre d’œuvre à partager pour 2 :  
 Pissaladière, Petit farcie, Terrine a l’anis, Poivron grillé à l’huile, 
Beignet de fleurs 
 

 

24.00 € 

Beignets de fleurs de courgettes et son coulis de tomate 18.50 € 

Millefeuille de Chèvre aux Aubergines, tartare de tomates 14.50 € 

Petits légumes Farcis 14.00 € 

Emincé d’artichauds violet 14.50 € 

Tranche de foie gras maison mi-cuit maison 16.00 € 

Poivrons grilles à l’huile d’olive 14.50 € 

Tomate Burrata à ma façon  18.50 € 
 
 
 

 

Les Poissons frais 
 

Cabillaud à la Niçoise  
 

Brochettes de Noix de Saint-Jacques au beurre salé  
 

Risotto de noix de Saint-Jacques Crémeux  

 Poisson du marché 

Tous nos plats de poissons sont à 32.00 € 

Tous nos poissons sont frais, consultez notre ardoise, selon arrivage 

 
 

Cuisine de Tradition 
 

 
Les Petits Raviolis Maison et sa daube niçoise 26.50 € 

Lapin sauce aux Cèpes et tomates, et ses raviolis 
maison 

26.50 € 

Aïoli à la Provençale (sur commande) 29.50 € 



 

Les Viandes 
 

Carré d’Agneau aux herbes, poêlée de champignon 
du moment, crémeux de pomme de terre 

 
27.50 € 

Tagliata de bœuf aux Chanterelles 26.50 € 

Rognons de veau au thym, sauce Madère 26.50 € 

Mini-Côte de Bœuf poêlé aux Girolles 32.00 € 
 
 
 

Toutes nos viandes sont garnies 
 
 

 

Les Desserts Maison 
 

10,50€ 

Tarte citron : crémeux citron du jardin et meringue 

Crème brulée aux fruits rouges 

Tarte au pomme et sablé breton, caramel beurre salé 

Pavlova au fruit : 12€ 

Coupe d’agrume : sorbet, compoté d’agrume et crumble : 12€ 

Tiramisu 

Mousse au chocolat 

Baba au rhum 

 


